
Акты nроверк11 
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ссиеи по мониторингу качества питания 

К за 22.05.2026г. 
омиссия по монито 
. рингу ltачества питания в составе: 

Мониторинговая ко 
миссия no качеству питания: 

Садыкова д с 
• -дире~<тор школы, председатель комиссии 

Мухпулова Н т _ 
• заместитель директора по УВР, член комиссии 

Кокумбаева А r • - социальный педагог 

В ходе проверки ус v 

тановлено, помещения столовои находятся в удовлетворительном санитарном 
состоянии Полы с 6 • 

• , тены, ра очие поверхности и оборудование очищены и обработаны в 
соответствии с уста 

новленными санитарными нормами. В обеденном зале подцерживается 

чистота, проводится регулярная влюкная уборка. Освещение и вентиляция функционируют 
исправно. Хранение продуктов питания осуществляется в специально оборудованных помещениях 
и холодильных камерах. Температурный режим соблюдается. Продукты имеют соответствующую 
маркировку и допустимые сроки годности. Нарушений условий хранения скоропортящихся 

продуктов в ходе проверки не выявлено. Приготовление пищи производится в соответствии с 

уrвержденным меню и технологическими требованиями. Работники пищеблока обеспечены 

специальной одеждой, санитарными книжками и средствами личной гигиены. Медицинские 

осмотры сотрудников проводятся своевременно. Во время проверки было установлено, что 

кухонное оборудование находится в рабочем состоянии. Плиты, холодильники, вытяжные 

системы и производственный инвентарь используются по назначению. Имеется достаточное 

количество посуды и кухонного инвентаря. Документация столовой ведется надле)кащим образом. 

В наличии имеются журналы учета температуры холодильного оборудования, )Курнал санитарной 

обработки помещений, медицинские книжки сотрудников, сертификаты качества на продукты 

питания и другие необходимые документы. 

Предложения и рекомендации: 

Усилить контроль за ведением санитарной документации. 

Провести повторный инструктаж работников столовой по вопросам санитари1:1 и техники 

безопасности. 

Продолжить соблюдение требований санитарных норм и правил при организации питания. 

На основании результатов проверки комиссия делает вывод, что деятельность столовой в целом 

соответствует установленным требованиям, а выявленные недостатки подле)кат устранению в 

установленные с оки. 

Садыкова А.С. 

Мухпулова Н.Т. 

Кокумбаева А.Г 
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