
Акты проверки школьной столовой комиссией по мониторинrу качества питания 

за 30.01.2026г. 

Комиссия по мониторинrу качества питания в составе: 

Мониторинговая комиссия по качеству питания: 

Садыкова А.С -директор школы, председатель комиссии 

Мухпулова Н.Т - заместитель директора по УВР, член комиссии 

Кокумбаева А.Г - социальный педагог 

В ходе проверки выявлено: что помещения школьной столовой, включая обеденный зал, 
пищеблок, складские и подсобные помещения, находятся в удовлетворительном санитарном 
состоянии. Ежедневная влажная уборка проводится регулярно с применением разрешённых 
моющих и дезинфицирующих средств. Освещение, вентиляция и водоснаб)кение функционируют 
в штатном режиме. Технологическое оборудование (плиты, холодильное оборудование, тепловые 
шкафы) исправно, используется по назначению. Холодильники оборудованы термометрами, 
температурный режим соблюдается. Кухонный инвентарь промаркирован, хранится раздельно в 
соответствии с санитарными требованиями. Продукты питания поступают от сертифицированных 
поставщиков, сопрово)I<.даются необходимой документацией. Условия хранения продуктов 
соблюдаются, сроки годности контролируются, просроченных продуктов не выявлено. Суточные 
пробы готовых блюд отбираются и хранятся в установленном порядке. 

Персонал школьной столовой обеспечен санитарной оде)кдой, правила личной гигиены 
соблюдает. Медицинские книжки работников оформлены и действительны, периодические 
медицинские осмотры проводятся своевременно. 

Организация питания обучающихся осуществляется в соответствии с утверж:дённыl\•1 меню, 
согласованным с медицинским работником школы. Рацион питания сбалансирован, учитываются 
возрастные особенности учащихся. График питания соблюдается, условия для мытья рук 
обучающихся перед приёмом пищи обеспечены. 

Предложения и рекомендации 

1. Рекомендовано сохранить текущее разнообразие меню - блюда сбалансированы, 
соответствуют возрастным нормам и требованиям СанПиН. ПродОЛ)I<ить подачу горячих блюд при 
собmодении нормативной температуры - качество готовой продукции соответствует санитарным 
требованиям. 

2. Рекомендовано подцер)кивать существующий порядок хранения инвентаря - всё размещено 
удобно, безопасно и функционально. 

3. Организовать просветительскую работу с детьми о вкусной и здоровой пище, правилах личной 
гип:1ены. 

Директор школы: 

Зам. директора по ВР: 

Мед.работник: 

Социальный педагог: 

Садыкова А.С. 

Мухпулова Н.Т. 

Шамилева Г.К. 

Кокумбаева А.Г 
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