
АКТ мониторинга качества питания 

дата: to. о 5" . ~ь-. 
Организация образования: КГУ ОШ 160 

Поставщик услуги (при наличии) ТОО «Асnаз» 
Мониторинговая комиссия по качеству питания: 
Садыкова А.С.-директор школы, председатель комиссии: 
Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной школы 

Шамилева Г.К.- медсестра , член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации« Vстаз>> 

Койжасакова А.К.-nредседатель попечительского совета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля - Шарипова З.А. - представитель IГ класса 

Член родительского ·контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля - Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского т контроля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: 

По,~азнте.111. Трсб:ус Соотнстс Нс соот-

TCSI твуст I\CTCTl\)'C 

т 

Наличие санитарно-эпиде:\1ИОЛОГИЧССJ<ОГО '3i:l!С1ЮЧСНИН О + соответствии объекта дсйствующн!l-1 трсбованинлr 

Качество проду1пов питания, условия их 

транспортировки. доставки. разгру·3ки Т' 

Соответствие ежедневного 1\•fеню персле1пивно~1у меню -r 
1 

Соблюдение графика работы столовой -i-, 
Собтодсние интервала между приемами 

пищи и графика питания по классам + 
Наличие утвержденного прайса на свободноемеюо -J-

1 

Орrани3ация питьевого режилtа +-
Качество готовой продукции т 

Наличие контрольного бт-ода 
т 

Органолептические свойства приготовленной 

продукции 
+-

Соответствие технолоrичес1<ой карте -t-
Контрольное взвешивание 1 О порций 

-f-

Линия раздачи (1\.rармиты) l блюдо -r 
л иния раздачи (мармиты) 2 блюдо -t 
л (:нарм,пыJ .l 

,-

нния раJда 11и О.1Ю,.10 f 
(1 алрсщсно ОСТ)1)КRТЬ В сl,1ЮМИf/ИСВОЙ посуде) 

П1шмс,, 

а1111с 



ояннс 
разносов (запрещено 

о;н,юванис влажных) t 
Г/prtHlfJlbHOCTb xp;JHCНIU/ столовых приборо

в(Нt1ЛИ'ШС кассет и 
т 

хр~1нснне лои,ск, 13НJIOJ< ручт<ю,ш ввер
х) 

Вю,щиннзаuнн бтод..~ -r 
Наличие изготовлсю1я. реализации ииспол

ь·юванис 

т запрещенных блюд и nродукrов 

Н:1л11чие рсал,пацин товс1ров. 1шторые несвюаны с 

П1 fTilНIIC.\I -f 

Ор1·а11111ацш1 щтсма 1111щ11 

Количество посадочных лrест -f 
1 

Количество ра1<овин для мытья рук + 
Наличие ?1-1ыла -t 
Hc!ЛJfLJИC сушилок т 

Состояние мебели ! 

Средства для обработки столов 

т 

С'остонннс столовой и ку:-._:онной посуды.сто.1о
вых приборов ~ 

,____ ----

Дослпочность и наличие '3<1 П3СНОГОКО.\1 п~1скта 

посуды t-
Санитарное состояние столовой -r 
Уборочный инвеmарь (мс1ркировка.отдельное --t-
:\1Ссто хранения) 

Состошнrс rrомещсн11й 11н щсб.rюю1 

Наличие вывески «Правиш1 1\1 ЫТЫIПОСудЫ>> т 

Исправность систем горячего и холодного водосн
абжения. 

водонагревателей 
_J_, 

' 

Исправность систем водоотведения -;-

Испрпнность систс~r отопления -t 
Исправность систем освещения т 
Наличие на пищеблоках защитной арматуры на 

-

светильниках,светильников с влаго"защи
тныы исполнением -t-

Наличие условий для мытья и обработки столовой и -г отдельно для кухонной посуды 

Наличие моющих средств -r 
Условия хранения и маркировкамоющих средств (отдельно r 
в закрытой посуде) 

Соб.1юденис сро1<ов хранения ~\-1оющихсрсдстn -+ 



11чнс 
сертификатов на моющиссрсдства 

+ 
н"1_rrи1.fHC ёмкости для сбора m~щсвыхот:-.одов -1-

г Маркировка ем1<0сти для сбора ш1щевыхотходов -f 

Обработка емкостей для пищевых отходов (чем ! 
обрабатываются и rстоотвстственный) 

Соблюдение потоLr.ности: 

- сбора «гря:шой» столовой пос} ды -t 
-процесса мытья и обработки 

- ~ранения чистой столовой посуды 
~ 

Наличие графика уборки -f 
Соблюде1111с условнй хI>а1-1с1шs1 проду1стоn 

С1,.r1ады 

Хранение сыпучих продуктов на по,J,:t.она.,. -r' 
подтоварню,ах, стеллажах 

Соблюдение температурно-влажностного рс:,ю1 :-.-1а. На т-rч ие -r 
термометра, гидрометра на складе 

Соблюдение товарного соседства + 
Наличие и собшодение сроков годностин<i проду1<тах 

питания 
ч 

Хранение овощей в ларях. подтоварню<ах. в i\Iаркнрованных 

-г ёмкостях на поддона., 

Санитарное состояние с1шадов + 
НалиlfИе изготовления, реализации иисполь·юван.ие +-
запрещенных бшод и продуктов 

Холод11л1)н111,1-1 

Маркировка о предна:шачении холодильного оборудования -r 
Наличие термометров _j_ , 

СобJП{)дение товарного соседства -f 

Наличие и соблюдение сроков годностина прод~1 1аах + 
питания 

Санитарное состояние ХОЛОДИ.lЬНОГО 
,,.. r ооорудования 

н аличие изготовления, реализации иисполь:ювание 

за прещенных бтод и продуктов -, 
у словия и правильность хранениясуточных t пр об 

м ясной нех 

м аркировка оборудования и инвснтс1ря -{-
Са нитарнос состояние 

-г 
На личие изготовления. реали·шuии иисполь·ювание 

за прсщенных блюд и проду1стов -t-



0
,,.,,0 ;; нсх 

J\ f;~ркнро1нш обор~ довшнш н инвентаря 

(_'.11111 rЩJIIOC СОСТО511Н!С 
т 

/ ...... ------------------L------+--___:_----+------+--i 
Н~-J.ТIНЧИС l·ПГОТОВЛСНJJЯ. рса.1113аци11 11HCflOa11,JOBШHIC 
запрещенных блюд и проду1аов 

М;у•нюii цех 

Марю-rровка оборудования и инвентаря 

Саннтарнос состояние 

Наличие изготовления, ре~лизации иисnоль·ю1шннс 
запрешенных блюд н продуктов 

Хлебный цех 

Маркиров,,а оборудования и инвсf-lтаря 

1--l;1л11чнс 1 (% раствора у"суса 
обр;16отюr полок для хртrсннн .,лсба 

для 

На.1ичнс С1'1Кости и шетки для сборакрошсr< хлеба 

Санитарное состояние 

Наличие запрещенных про~укгов 

Вщючныir 1.1.сх 

Маркиров1,а оборудования и инвентаря 

Исправность и состояние электрооборудования 

Наличие зазе1'-tления, наличие резиновых ковриков 

Состояние механической вентиляции(вытюкки) 

Санитарное состояние 

Нсишчнс и·зготовлсн.ня. реалн:зации нислоль1ованнс 

запрешенных блюд и продуктов 

Наличие условий для мытья и сушI<и руклсрсонало~1. 

Соблюдение личной ипроизводственной гигиены 

сотр_удню<ов столовой 

Хрш1с,111с II lfCIIO.rtJ,JOB~tllJJC ННЦ 

Налнчнс до1<ументов, удостовершощихкачество и 

безопасность 

Условия хранения яиц 

Емкость с мар1шровкой для мытья иобработки яиц 

Средство для мытья яиц 

Налнlшс бш<Териuидной л(1~1пы 

БJ·фет 

Перечень ассорти~1ента реализуемой буфетной продукции 
(прайс--лист)завсрснный печап,I{) или подписью 

На:rичне uснников 

t 

-r 
+ 
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оf5J11Одсннс условий хранения r 
i--:-- V 

соблюдение условии и с1хжов ре
ализации r 

i..----
санитарное состояние -r 

~ 

наличие и·Jrотовлсния. рсал,оац
ии 11нслоль·ют-~ннс 

запрещенных блюд и продуктов ' 
ДOl\)'MCIITЫ 

Договора с поставщиками проду1стовпитаню1 1-

Уведомление (разрешение на псрсвозк
упродую-ов) на 

автотранспорт 
т 

Сертификаты, декларашш 
о -r-

соответствии 

Сро" реализации поступившей -,=-
продукции 

Доброкачественность ЛОСТ\'П11ВШС1i 

продукции, соответствие 
норщш 

у-

Тс.\нологические карты nрнrотов
ленияблюд 

-j-

Бракеражный )f\'урнал скоропортящсйсяпищев
ой продукщш -r 

и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизации» -r 

Журнал органолептичсс ,ш й 
оцснкнкачсства t 

блюд и кулинарных изделий 

Ведомость контроля 3а выполнением норм 

пищевой проду1щин за 
месяц 

-r 
г. 

Наличие личных медицински
х ,снижск сотрудни1<ов 

пищеблока на рабоLJем месте с о
тметкой о про.\ождении 

( 

медосмотра и гигиеюrческого 
обучения 

Наличие у работников пищеблок
(! посторонних прсд.\1етов. t 

гнойничковых заболеваний и ми
кротравм 

Журнал <<Здоровье» о резу ль татахосi\ютра 

работни1<ов пищеблока 
+ 

Журнал проведения генеральны
х уборо1, -f 

Журнал регистрации тем лсрс1турно rорсжн ,-1 а + 
холодильников 

Наличие программы прои:шодст
венноrо контроля 1' 

Бьповаs1 комната 

н аличие запасных комплектов сп
ециальной ОJ.сжды ~ 

н аличис шкафа дт1 хранения ,шчны
;.;всшсй сотр_\-днш:ов 

,-1-' 

н аличие шкафа для хранения -r 
сп ециальной одежды 

д, ·шевю1 комната. саm'зсл . ., 
7 



,eШlfllЙ IНLЦ COTl)\'ДIHll,OB стол
овой (~rнстот--а I 

• 
" ( Юр~IЫ. 

~1кю·рапюст1,, работают:1н в пол
но:\1 J<омтт"е~t'Тс с ) 

• 

' • .•J • '/ псцодсжды 

Уборочный инвентарь, 

достаточност1.,. наш1
1 rис i\rаркнров1<и 

их 

На.r~ичнс отдельного по,,сщсния( с
nсuнальны:,.; ,-~ест) д.,я 

храненняуборочного инвент
аря. ,1арю-1ровки 

Наличие дезинфицирующих сред
ств,сопроводнтельных 

докумс1пов. Условиядля и
х "Хранения. 

Ншшчнс i\IOCIO·ITHOЙ CCTIO·I 

Ито1·0 

т 

r 

В результате провер1<и установлен
о, санитарное состшшие помещен

ий столовой соответствует 

установленным требования
м: полы, стены чистые, тех

ника работает исправно. Ус
ловия хранения 

продуктов соответству
ют нормам: продукты р

азложены по категория
м, соблюдены 

температурные режим
ы, имеются маркиров

очные ярлыки. 

Личная гигиена персонала соб
людается: сотрудники обеспеч

ены чистой санитарной одеждо
й, 

соб"1юдают правила мытья
 рук. 

Меню и рацион литания школ
ьников соответствует возрас

тным нормам и утвержденном
у 

перспективному ме
ню. 

Ту:хнолоrия приготовления п
ищи не нарушена. И,1сстс}1 д

окументаuня по контрольны
м весам, 

температуре подачи бл
юд и Ж)'l)нал бракеража.

 

Обеденный зал и оборудован
ие находятся в удовлетворит

ельном состоянии: столы и с
тулья 

чнстые. 

Нарушений~ угрожшощих ж
изни и здоровью обучающих

ся~ не выявлено. 

Подписи комиссии: 

Председатель комиссии по 
мониторингу качества пита

ния: 

Садыкова А.С.-директор шк
олы ,председатель комиnи

: 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВ
Р нач~)19Й школь 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии 
~ 1 

~ 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной 
организации« Vстаз» 

Койжасакова А.К.-председат
ель попечительского совета

 t J 

Кокумбаева А.Г.- соuиальный педагог 
(1,,, f1) 

Член родительского контроля 
- Шарипова 3.А. - представитель IГ класса 

Член родительского контроля 
- Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля 
- Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Н
урахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского т контроля 
- Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Поставщик (при организации пита
нии поставщиком услуги) и/или о

тветственный повар 

(при организации питания органи
зацией образования) ознакомлен

 
------
(подпись) 
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