
АКТ мониторинга к21 11ества питания 

Дата: 80. {)lj_ М-, 
Организация образования: КГУ ОШ 160 
Поставщик услуги (при наличии) ТОО «Аспаз» 

Мониторинговая комиссия по качеству питания: 

Садыкова А.С:--директор школы, председатель комиссии: 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной школы 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комисси1:1 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации« Vстаз» 

Койжасакова А.К.-председатель попечительского совета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля - Шарипова 3.А. - представитель lГ класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля - Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского т контроля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой. пищеблока по следующим параметрам: 

По1~азатс.111> Требус Соответс Нс соот-

TCSI ТВ)1СТ НСТСТВ)'е 

т 

Наличие саюпарно-эпидсмиологического 3юv1ючения о -1-
соответствии объеI-.-та действующим трсбованюш 

Качество проду1-.-тов питания. Условия и.\ 

транспортировки. доставки. разгру·нш 
'-j-

Соответствие ежедневного меню перспективноi\·1у меню f 
Соблюдение графика работы столовой + 
Соблюдение интсрвяла между прие:'1·13.\-IИ + пищи и графика питания по классам 

Наличие утвержденного прайса на свобо,1нос~1сню +-
Орrdни·3ация питьевого режима -r 
Качество готовой продукuии -+ 
Наличие контрольного блюда т 

Органолслтичсскис свойства приготовленной ~ 
продукции 

Соответствие технологической карте + 
Контрольное ювешивание 1 О порций 

t' 
Линия ра·щаLJи (~1армиты) 1 блю.J.о t-
Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо -;-
Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо + (зяпрещсно остужать в алю~инисвой посуде) 

Пp11i\lC'I 

а1111с 



сто,~ние разносов 

ол/ ·юr.шнне nлтrсных) ,сп ' 

(запрещено 

,_ 
Правильность хранения столовых приборов(налиLIИС 1<ассст и 

хранен.нс ложе~<, вило~< руч1,ами вверх) 

вт,1мини·шuия блюда 

Наличие изготовления. реали:шцин ииспользованис 

3алрещенных бтод и продуктов 

Наличие р~1лизаuии товаров, 1<:0'tорыс несвя·шны с 

ПIПс!НИСМ 

О1н·ш11на11ш1 11р11сма 111111111 

Кол1чество посадочных ,\-1сст 

КоЛИ'-IССТВО рШ<ОВИН для мытья рук 

Наличие мыла 

Наличие сушилок 

Состояние мебели 

Средства для обработки столов 

Состояние столовой и ку:хонной rtос,1ды.столовых приборов . . 

Достаточность 

посуды 

и налнчис 

Санитарное состояние столовой 

Уборочный инвентарь 

место хранения) 

Состош111с помещсшrй 1111 шсблОI~а 

·3с1 пас нoroI<O\t плекта 

(маркиров1<а.отдельное 

Наличие вывески «Правилс1 мьrrыmосуды» 

Исправность систем горячего и холодного водоснабжения. 

водою·) гревателей 

Исправность систем водоотведения 

Исправность снстсf\r отопления 

Исправность систем освещсю,ш 

Наличие на пищебло1<ах заШ1,пной арматуры на 

свсти:11,ниК2.\СВетилышков с влаrО-'Jащитным исполнением 

Н,ыичие условий для J\.lытья и обработки столовой и 

отдельно для кухонной посуды 

Наличие моющих средств 

Условия хранения и маркировкамоющих средств (отдельно 

в 1с11<рьrrой посуде) 

Соблюдение сроков хранения моющихсрсдств 

't 

+ 
t 
т 

r 

-J-

f 

т 

т 

r 
т 

r 

-t 

f-



-
Наличие сертификатов на моющнссрсдства f-

Наличие ёмкости для сбора пищсвыхот:ходов -t 

Маркировка емкости д.1я сбора пищевыхотхо.1ов 
-f 

Обработка емкостей для пищевых отходов (чем -f-
обрабатываются и кrоотвстственный) 

Соблюдение поточности: 

- сбора <<грязной» столовой посуды + 
-процесса :мытья и обработки 

- хранения чистой столовой посуды 

Наличие графика уборки f 

Соблюдсшtс )'С.rюннil Х1Шt1с1шs1 nро:.t)·•~тон 

С1,.rшды 

Хранение сыпучих проду1пов на поддонах. т 
подтоварника:\, стеллажа:,,: 

Соблюдение тс1\-шсра1}1Jно-влажностного рсж11.\~а. Наш,1L1ис 

т 
термометра, гидрометра на складе 

Соблюдение товарного соседства + 
Наличие и соблюдение сроков годностиш1 прод~·1(Л·1:-. + питания 

Хранение овощей в ларя:\. подтоварниксt:'\. в .\tаркирован
ны~ + 

ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние складов + 
Наличие изготовления. реnлизации иисполь·ювание + запрещенных бmод и продуктов 

Холод1-1льв111;1-1 

Маркировка о предназначении холодильного оборудования ·Т 

Наличие термометров 
+-

Соблюдение товарного соседства + 
-· 

НалиLIИС и собтодение сроков годности на проду 1<л1х + 
питания 

Санитарное состояние .\ОJ10,1И,1ЬНОГО t 
оборудования 

н аличие изrотов;1сния, реали3аuии иисполь·юванис + 
за прещенных бтод и продуктов 

у словия и правильность хранениясуточных + 
пр об 

м HCIIOЙ цех 
-

Ма ркировка оборудования и инвентаря 
-г 

Са нитарнос состояние -t-

Нал ичие и:зrотовления. реали3аrrю1 иисполь'ювание f' 
залр сщснных блюд и продуктов 



1401 ll" 0 ii нсх 

~вка оборудованюr и 1швснтаря + 
~нос СОL'ТОННИС + 
~ 
н,1_1нчнс и'3rотовлс1н~я. рсс1л1лаuн11 ннсполь·юв

анис 

:i,JПрсщен.ных блюд и прод~1 1стов -r 
-
Му•11ю11 нсх 

Маркировка оборудования н и11вентар11 -t 
Санитарное состояние + , 

Наличие изготовления, реализации нисполь·юванне f 
запрещенных блюд и nродукrо~ 

Хлсб11ыii нсх 

Мар1<Ироnю:1 оборудованю1 и инвеl-fТ'd/Ш r 
Н11:111чие 1%, раствора \'KC\'Ccl длн t 
обрабол<и поло~< для хранения хлсб<1 

Наличие сшюсти и щст1ш ,~1я сборакрошс1, .\:rсба 
t-

Санитарное состояние + 
На.1ичис 'Ji-1Г~Jсщенньr.\ продуктов т 

Нароtшый цех 

Маркировка оборудования и ю4вентаря -f-

Исправность и состояю1е электрооборудования т 

Наличие зазсi\1ления: наличие рс3иновых ковриков f-

Состш1нис механической вснтиляции(вытяжки) 
-t-

Саюm~рнос состояние -/-
Н,1личие и1rотовления. реализс.1шш иисполь:ювание т 
'3алрещенных блюд и продуктов 

Наличие условий .J.ЛЯ мытья и сушки рукпсрсоналолr. 

Соблюдение личной ипроизводственной гигиены r 
сотр_\ДНIШОВ СТО.10ВОЙ 

Хра11с1шс 11 11с11оm.зовшшс шщ 

Наличие д01<у.\.1ентов. удостоверяющихкачество и -t-
бе1опасность 

Условия хранения яиц 1-
ЕмJСость с мар1шровкой для мытья иобработки яиц -f-

Средство J.ля мытья ннu + 
Наличие бтпсриuидной ,1амлы -+ 
Буфет 

Перечень ассортимента реализуемой буфетной проду1щии 

(r rрайс-лист)завсрснный ПСLJатью или подписью -(-

н а.гrнчнс ценников f-

' 



соб.,uоденне условий хранения 

1-
соблюдение условий и сроков реализации 

f-1,,---" 

Санитарное СОСТОSlНИе +--
Наличие и·~готовлсния. рсн.1и·шщн1 ииспользош~ннс 

запрещенны:х блюд 11 проду J<ТОВ t 
ДО1~уменп.1 

Договора с поставщиками продуктовпитания -t-
Уведомление (разрешение на перево·.шупро..1уктов) на 

т автотранспорт 

Сертификаты. декпарацин о 

соответстви 11 t 
Сро1, реали·зации посту пи вшей 

продукции t 
Доброкачественность поступившей 

продукции. соответствие нор;-..1ю1 t 
Технологические карты приготовлснияблюд + 
Бракеражный i.курнал скоропортящсйсяпищевой продукции т 
и полуфабрикатов 

Журнал «С-вита1нинизации» ·-t . 

Журнал органолептической оuснкикачсства + 
блюд и кулинарных и'Jдел.ий 

Ведо!lюсть контроля ·ш ВЫЛОЛНСНИСi\,JНО!)Ы 

пищевой продукuии за месяц 

т r. 

Наличие личных медицинских книже1< сотрудников 

пищебло1<а на рабочем месте с отнеткой о про.\ОiI<дснии -t-,-
медосмотра и rиrисниL1ескоrо ооуL1ения 

Наличие у работников пищеблока лосторонни\ прс,1мстов, 
т гнойничковых ·3аболеваний и .микротравм 

Журнал «Здоровье» о ре1ультатахосмотра 

i-работни1<ов пищеблока 

Журнал проведения генеральных уборок ·-f-

Журнал регистрации температурноrорсжима 

холодильников + 
Наличие программы прои·шодственного контроля 

+ 
Б ытоваs1 1rом11ата 

н аличие запасных комплектов специальной о,.101u.ы -f 
На ,1ичие шк!iфа для хрансню1 .1ичныхвсщсй сотр\дН11ков + 
На .:1ИLJИС ШJ<Афа ,J.1Я \J)aHCHJIЯ 

cnc uиа"1ьной одежды +-

Ду шсвая комната. сану:юл т-



Jнсv1н1111 н,ц L'u грудников c-r 
олово" 

,1кк_,рапюст1>. работают.1н в н (t1нс-rот<1 ~) 

(:, 

__ полно;\t ор:'.1 ы, 
Уборочнын l<О:\·lf1лсктс спец + остаточность. на fТИ'- ннвентарь, одежды) 

/ 
• н1с мар1сиро н~ 

н, Вl(И ' r сlЛИЧИе отдеЛЬНОr 
хранен.ияу5 ° помещения( h 

• арочного инвентаJ)Я с еuиальны:х мест) для 
' МНркировки -1-

Наличие дсзин 1 • ( >ициру 
до~,у;\JСНтов у · ющи;,.; средств со 

н . словнядля н:х хр· , nроводитсльных -r алнчщ~ ~,ос, ,. • • ,1нс1i1н1. 
' (l·!TJ·iOH CCTl<H 

ИТОI'() ,f-' 

В результате прове 1 . ,i v 

,,..станов Р <И }спн-ювпсно, санитарное состояние помещении столовои соответствует 
• < ленным трсбов у 
ПJJ , : • аниям: полы, стены чистые. тсхнн1<а работает исправно. словин хранения 

ОДj !<ТОВ СООТВСТС • ,-
. , твуют ~юрмам: прод\!КТЫ разложены по категориям, соолюдены 
rсмпсрат,·рн1 ic , ... с • 
JJ .., ' t' ·жи:--.,1ьt. имеются мар1<ировочные ярлыки. 
нчная rиrисн'1 п, ,., ,... ., V оиv 

. ~ ' срсонQ1а соолюдается: сотрудники оосспсчсны чистои санитарнои одежд -

соолюдают правила 1чытыJ p,r1c 
Меню и рац • • 

нон питания школьников соотвстств~ ст возрастным нормам и утвержденном) 

перспе1<тивному меню. 

Технология приготовлениJJ пищи не нарушена. Имеется документация по контрольным всс~м, 
температуре подачи блюд и жуl)нал бракеража. 

Обеденный зал и оборудование находятс5i в удовлетворительном состоянии: столы и стулья 

чистые. 

Нар~·шсний. угрожаюших :,ю1знн и :~доровью обучающихся. нс выяв.1сно. 

Подписи комиссии: 

Председатель комиссии по мониторингу качества питания: 

Садыкова А.С.-директор школы, председатель комиссии: 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начально.... колы 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии 1,,и.~~ _ 

Койжасакова А.К.-председатель попечительск.о1'орвета ,,----

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог (JJ!q, 
Член родительского контроля - Шарипова 3. А. - представитель 1 Г класса , 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 
~==i::;;.. 

Член родительского контроля - Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д кла са~~~~-­

Член родительского т контроля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класс 

Поставщик (при организации п11тании поставщ11ком услуги) и/или ответственный повар 

(лри организации литания организаuией образования) ознакомлен ------
(подпись) 
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