
Дата: 11-Оt,И 
АКТ мониторинга ка•1е(~тnн питания 

Организация образования: КГУ ОШ No 160 

Поставщик услуги (при наличии) ТОО <<Аспаз» 

Мониторин1~овая комиссия 110 Kfttterтвy питяния: 

Садыкова А.С.-дирекrор ш1<олы ,председатель ко
миссии 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной школы 

Шамилева Г.К.- медсестра ,член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации «Vстаз» 

Койжасакова А.К.-председатель попечительского с
овета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля -Lllapиnoвa 3.А. - представитель I Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В. А. - представитель 28 класса 

Член родительского контроля -Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского контроля -Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой пищеблока по следующи
м параметрам: 

' 
Поюватс.г1ь Требу Соответ Не соот-

стся ствуст ветствует 

Наличие санитарно-эпид.емио.~огического заключения о
 

соответствии объеh.-та действующим требованин.м + 
Качество продуктов питания, условия их 

транспортировки. доставки. разгруз1
ш 

f 

Соответствие ежедневного менюперспективному мен
ю t 

Собюодение графика работы столовой -t 
Соб~110дение интервала ,1ежду приемами + 
пищи и графика питания по классам 

Наличие утвержденного прайса на свободноемеюо
 t 

Органи3ация питьевого режима -t 
Качество готовой продукции + 
Наличие 1<онтрольного блюда 1" 

Органолептические свойства приrотовленнойпрод
укции t-

Соответствие технологической кн рте + 
Контро:н,ное В'3Вешиванис I О порций + -
Линия р,Вдiiчи (мармиты) 1 блюдо ! 
Линия ра1дачи (мармиты) 2 блюдо + 
Линия ра • 3да ч и (мармиты) 3 блюдо 

(\апрещсно остужать в алюминиевой 11осудс) t 
-

Состояние J)H'JHOCOB ('н~прещсtю -1-
исполь1ование влажliых) 

--------··--- - - ----

Примечание 

- -1 



•·- --- - ---- - - - - -

, 1рi1ВН.1ЫЮСТЬ \J):IHCIIШI СТО.'10131,1\ nр11боров(н:1личнс 
1(,\СССТ +-

1 11 хрансн11с .,ожск n11ло1< р~·
1 11,:н,~_,~вср.\) 

--- - ·- --
Внтюн-fнtн,щня б.11ода + 

--- ----- --
Наличие 1-пrотовлсния. рсалн:шцин иис110л~,юва11

ис + 
·з~шрсщснных блюд и прОд)'1<тов 

Наличие рс<1лиз:щии тов.~ров. t<otopыc нссвя:шны с -r 
пнтюшем 

Ор1·.шиз.щш1 приема шшщ 

Ко.~ичество nоса"щчны\ \tсст + 
Количество раковин для мытья ру1< t 
Наличие мыла / 
Нали~ше сушилок + 

1 

Состояние ,-1ебелн -r 
Средства для обработки столов f 

Состояние столовой и кухонной nосуды.столовых приборо
в t 

Достаточность и наличие 3апасного 

комnле1сrа nocy ды -f-

Санитарное состояние столовой f-
, 

Уборочный инвентарь (маркировка,отдельнос + 
ыесто хранения) 

Cucтos11111c 110мсщсш1Н 1111 щсблоt,а 

Наличие вывески «Правила М ЫТЬЯТТОСу ДЫ» ± 
Исправность систем горячего и хо.r~одного водоснабжения. 

'Т 
водонагревателей 

.Исправность систем водоотведения -f-

Исправность систеr-1 отопления -t 
Исправность систем освещения 

т 

Наличие на пищеблоках защитной арматуры нн 
-

светил1,никах,светильников с влаrо-защит
ным исполнением т 

Н:1личис условий J.ШI МЫТJ,Я и обработ1ш столовой и 

u1.1е:11,но д.'t}I 1<ухонной 1юсуды t 
Налиlrие моющих средств т 

Условия хранения и ШIJЖИJЮВJ<амоющих средств (отдельно _t в ·~11<рытой посуде) 

Соблюдение сро1<ов хранения моющихсредств т 

Наличие сертифиюпов 11а моющиесрсдстна 

~ 



/ 
наличие ёмкости для сбора пищсвы:\отходов r-

,--

Маркировка емкости для сбора пищеnыхотходов r 
Обработка емкостей для nищевы.\ от:\одов (чс~, -t-обрабатываются И t(Г00ТВС1'СТВСННЫЙ) 

Соблюдение поточности: 

- сбора «rря:той» СТО,lОВОЙ посуды 

-процесса ·мытья н обработки f 
- хранения чистой столовой посуды 

Наличие графика уборки 

Coб.1110,r1.c111tc )'Слоn11й х1>ю1е1-11-ш продуктов 

С"лады 

Хранение съmучих продуктов на поддонах. t подтоварниках,стеллажах 

Соблюдение температурно-влажностного режима. Наличие 

термометра, гидрометра на складе + 
Соблюдение товарного соседства 

-г 

Наличие и соблюдение сроков годностина проду1п<1:х + питания 

Хранение овощей в ларях, подтоварниках. в маркированных 
--г 

ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние с1,ладов -1' 
Наличие изготовления, реализации иисполиование + 
запрещенных блюд и продуктов 

Холодил ьниюt 

Маркировка о предна'3начении холодильного обору доnания -+ 
Наличие термометров + 
Соблюдение товарного соседства t 
Наличие и соблюдение сроков годностина продуктах t 
питания 

Санип1рное состояние .холодильного t оборудования 

Наличие изготовления, реализации иисполь:юnание t запрещенных блюд и лроду1аов 

Условия и правильность .хрансниясуточ ных 

+ проб 

Мяс11ой цех 

-
Мар1<Ировка оборудования и инвентаря + 
Санитарное состояние + 
Наличие и·.~готовления. J)Ci-lJJИ·шu.ии ииспол11·ющ11шс + 3апрещенных блюд и проду1аов 

Овощ11ой цех 



,(J,lpoвю-t обор,,дования
 и и1-tвентr11,я 

tvfЩ) 
• t 

v-
саннтарное состояние -J-

,___ 
наличие изготовления. р

сализ:-1ци1-t ииспот,·юман
r,,с 

запрещенных блюд и проду
ктов 

t 
-
м ~-,шoii нсх 

/ -
Маркироnка обор~ ,:10ва11ня

 II н11оснл1ря t-

Санитарное COCTOЯHII
C -f-

Наличие изготовления. р
еалиJациJ.t иисnоль:юnан

ис 

·ia прсщенных блюд и продуктов
 

~ 

Х:1сб11ый цех 

Мt1ркировка обор~·дования
 и инвентаря / 

Наличие 1% растnора у1<суса для '7-

обработки полок для хран
ения хлеба 

Наличие емкости и щетки 
для сбоJ:)акрошск хлеба t 

Санитарное состояние 
-f-

На.1нчне -~ппрсщенных 
прод~:кrов т 

Ва1>0чвыii цех 

Маркировка оборудова
ния и юtвентаря 

т 

Исправность и состоян
ие электрооборудования

 ---; 

Наличие заземления, 
наличие рез1'fновых ко

вриков t 
Состояние механичес

кой вснтиляции(вытяж
ки) т 

Санитарное состояние 
f 

Наличие изготовления
, реализации иисполь

~ювание т 

запрещенных бтод и
 продуктов 

Наличие условий для
 мытья и сушки рукп

ерсоналом. t 
Соблюдение личной ип

роизводственной гиг
иены 

сотрудников столовой
 

Хра11енне 11 нсноJн):юнание ш,rц 

Наличие до1<ументов, уд
остовср.шощихкачсство 

и 
т 

бсзош1сность 

Условия хранения яиц + 
Еш<0сть с маркировI<ой д

ля мыты, иобработки ниц ,f-

Средство для мытья яиц + 
Няличис бактсрищщной ла

мпы r 
Буфет 

Перечень ассортимента реали3у
емой буфетной проду1щии 

(прайс-лист)заверенный печат
ью или подписью 

-/-

Наличие ценню<ов 1 



, 

де~те условий хранения 
-

coб,rcJO t 
~ие условий и сроков реализации + v---
с 
анитарное состояние i 

i-----

наличие и'3rотовления~ реализации иисnользоnан
не 

запрещенных бmод и продуктов f 
,--

документы 

договора с поставщика~~ и прод.\· 1по впита ния t 
Уведомление (разрешение на nсрево'31<упроду1пов) на

 
-t 

автотранспорт 

Сертификаты, декларации о 

соответствии т 

Срок рсали3ации поступившсйпродукции 1-

Доброкачественность поступившей 

продукции. соответствие нор1нам 
-,-

Технологические карты приготовленияблюд 
-(-

Бракеражный журнал скоропортящейсяпищевой
 t 

продукции и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизации» -t 

Журнал органолептической оцснкикачсства t 
бmод и кулинарных изделий 

Ведомосrъ контроля 1а выполнением норм -t 
пищевой продукции за месяц 

r. 

Наличие личных медицинских книжек 
сотрудников 

пищеблока на рабочем месте с отметкой о 
прохождении f-

медосмотра и гигиенического обучения 

Наличие у работников пищеблока посторонн
их предметов. -j-

гнойнич1<овых заболеваний и микротравм 

Журнал «Здоровье» о резу.1ьтатахосмотра r 
работников пищеблока 

Журнал проведения генеральных уборок + 
Журнал регистрации тем пературноrорежима -t 
холодильников 

Наличие программы rrрои·.шодственного контролн -t 
Бытовая комната 

Наличие "3ап<1сных 1<омпле1rrов специальной одежды -f 

Наличие шкафа для хранения личныхвещей сотрудни1<ов -f 

Наличие шкафа для хранснин 

специальной одежды 
-f 

Душевая комната, сану3сл ·-1--
Внешний вид сотрудников столовой (чистота формы. у 



~тность. работаютли в полном комплекте с r 
8i$J • • 1 пецодежды) 

~., 
уборочнын инвентарь. их f 
,1осrаточностъ, наличие маркиро

вки 

наличие отдельного помещения( сп
ециальных мест) длЯ 

храненияуборочного инвентаря, маркиро
вки -t 

-
Наличие дезинфицирующих средств.сопро

водительных 

до191ментов. У словиядля их хранения. 
t 

Наличие москитной сет1<и 
т 

Итого 

В результате проверки установлено, бр
акераж готовой продукции проводится 

ежедневно 

и фиксируется в соответствующем жу
рнале. Ответственные лица пробуют б

люда перед 

подачей и фиксируют органолепти
ческие показатели. Нарушений вку

совых, цветовых или 

температурных параметров н
е установлено. Качество испол

ьзуемой продукции 

соответствует. Контроль за соо
тветствием блюда меню осущест

вляется до начала раздачи. 

Подписи комиссии: 

Председатель комиссии по м
ониторингу качества питания:

 

Садыкова А.С.-директор школы, председа
тель комиссии~- ~- LJ 

Эйслер И.П.- заместитель дире~ора по УВР н
ачальной школы ~,,. 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии 
/1 /) 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации « Vc:9'}(}~ · 

КоЙ)l<асакова А.К.-председатель попеч
ительс15~0 совета ~ 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 
Р· i:;J- , 

Член родительского контроля - Шарипо
ва З.А. - представитель JГ клас 

Член родительского контроля - Андреев
а В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля - Гузова И.С. 
- представитель ЗА класса -б~~S:,:г~;J:J 

Член родительского контроля - Нурахун
ова Ш.А. - представитель 4Д кл са ~~~~--:­

Член родительского т контроля - Шестак
ова Д.Б. - представитель 7 А клас 

Поставщик (при организации питании
 поставщиком услуги) и/или ответст

венный повар 

(при организации питания орга
низацией образования) ознаком

лен 
------
(подпись) 
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