
Дата: ).,{}. [Jf tE 
АКТ мониторинга качества питани

я 

Организация образования: КГУ ОШ No 160 

Поставщик услуги (при наличии) ТОО
 «Аспаз» 

Мониторинговая комиссия по к
ачеству питания: 

Садыкова А.С.-директор школы ,предс
едатель комиссии 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной
 школы 

Шамилева Г.К.- медсестра , член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации «Vста
з» 

Койжасакова А.К.-председатель попеч
ительского С()вета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля -Шарипова З.А.
 - представитель I Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. -
представитель 2В класса 

Член родительского контроля -Гузова и·.с. 
- представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А
. - представитель 4Д класса 

Член родительского контроля -Шестакова Д.Б.
 - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой пищебло
ка по следующим параметрам: 

' 
По...:азатель Треб)' Соответ Не соот-

стся ствует встствует 

Наличие санитарно-эпидемиологического
 заюnочения о +-

соответствии объеъ.та действующим треб
ованиям 

Качество продуктов питания, условия их 

транспортировки. доставки. р
азгру·3ки +-

Соответствие ежедневного .менюперспектив
нО?\·1)' меню + . 

Соблюдение графика работы столовой 1' 

Собшодение интервала между приемами 

пищи и rрафика питания по классам -r 
Наличие утвержденного прайса на своб

одноемеюо -t-
Организация питьевого режима -t-

Качество готовой продукции + 
Наличие контрольного бтода -r 
Органолептические свойства приrотовлс

ннойпроду I<ции -,-
Соответствие технологической карте -t-
Контрольное взвешивание J.0 порций -;-

Линия р;вдачи (мармиты) 1 блюдо / 

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо 
+ 

Линия ра·.щ.ачи (мармиты) " блюдо ., ! 
(запрещено остужать в алюминиевой посуде) 

Состояние разносов ('Иlпрсщено 

использование влажных) -t 
- ----- •·•--·----- - - --·- ---

П 1)1,1ме11ание 



- - -

Правильность хранения столовых пр
иборов(наличие ю-Iссет f-

и :хранение ложек. вилок ручюtм
и вверх) 

Витаминизация блюда + 
На.щчис н·,готовлсния. рсr1.1н·шц

Iш иIIсnш11,юшIннс { 
·\:-Iпрсщснны\: блюд и продуктов -- - -

Наличие рса.1и·~;:~ции тon::tpon. 1<0-rорыс нссшI·111ны с 

пит;:~нисм 
+ 

Оргаш,зацня щщема шtщи 

Количество посадо\fных мест 
_,.. 
, 

КО.'1ИЧССТВО раковин для мытья pyt( -1-

На.1нчис мыла -f 

Haлwme сушилок -t 

Состояние мебели у 

1 

1 

Средства .J.ЛЯ обработки столов -r 
Состояние столовой и кухонной посуды

.столовых приборов -f-

Достаточность и наличие запасного 

комплекта посуды т 

Санитарное состояние столовой / 

Уборочный инвентарь (маркиров1,а,от дельное -;-
место хранения) 

Сосl'ояние помещений пи щеблока
 

Наличие вывески «Праtшла мьrrьяпосу ды» --т-

Исправность систем горячего и холодн
ого водоснабжения. -1-

водонагревателей 

1 Исправность систем водоотведения ~ 

Исправность систем отопления + 

Исправность систем освещения + 
Наличие на пищеблоках 'Шщитной ар

матуры на 
-

светильни.ках,светильников 
с влаrо-защитным исполнен

ием j-

Н.аличие условий для мытья и обрабо
тки столовой и 

отдельно для 1<ухонной посуды 
-j-

Наличие моющих средств -'-
Условия хр;шсню1 и маIжирош<1:tмоющих 

средств (отдельно f 
в ·3акрытой посуде) 

Соб.1юдение сроков хрннсния моющихсрсд
ств f 

Наличие ссртифию:~тов 11а моющиссрсдства t 



Наличие ёмкости для сбора пищев
ыхотходов r 

Маркировка емкости для сбора пи
щевыхотходов -f 

Обработка емкостей для пищевых о
тходов (чем -1' 

обрабатываются и ктоответственн
ый) 

Соблюдение поточности: 

- сбора «грязной» столовой посуд
ы 

-процесса мьrrъя и обработки -r 
- хранения чистой столовой посуд

ы 

НаJШЧИе графика уборки 
-r 

Соблюдение )'СЛовнй хране111-1s1 
продук-тов 

Склады 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах. -t 
подтоварниках,сrеллажа

х 

Собmодение температурно-влажн
остного режиl\rа. НалиLше -f 

термометра, гидрометра 
на складе 

Собmодение товарного соседства + 
Наличие и собmодение сроков 

годностина продуктах -t-
пиrания 

Хранение овощей в ларях, под
товарниках_ в маркированньL"(

 

/ 
ёмкосrях на поддонах 

Санитарное состояние складов + 
Наличие изготовления.., реализаци

и иисполъзование + 
запрещенных бmод и продуктов 

v 

Холодильники 

Маркировкз о предна'3начении холо
дильного оборудования + 

Наличие термометров 
f-

Собшодение товарного соседства 
r 

.. :· ._ ) 

.... ,: : "k) .. ,.. .1, 

Наличие и собтодение сроков годн
остина продуктах т 

питания 

~ 

Санитарное состояние :холодильного -г 
оборудования 

·•. 

~~. i:'. -~-: 
. . . 
.. :·': ..,._ '· 

-!. "= .. ~-~ ...... • .. 

Наличие изготовления, реализации иис
пользование f-

запрещенных бтод и продуктов 

1 • . .. .. . .... 

Условия и правильность хранениясуточных 
_,_ 

проб 

Мясной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря т 

Санитарное состо1шис -f 
НалиLLИе и1готовления. реализации ииспольз

ование ~ 
запрещенных блюд и продуктов 

Оrющной цех 



/ 

/ 

мар1шров1<а обору давания и инвент
аря r 

v---
саннтарнос состояние т 

-
Наличие изготовления, реал

изации иисполь·ювание -t 
запрещенных б;оод и проду1аов 

м,1ч11ой цех 

! 
Маркировка оборудоваюU1 и инв

е~таря -t 

Санитарное состояние 
-r 

На.1ичис 1нготовлсния. рсат1·
зщ1ш ииспользова нне -{-

·W1рещенных блюд и продукrо
в 

1 
Хлебныfi цех 

1 
1 

Марю,rрош<а оборудования и ин
ве1-tтаря + 

Наличие 1% раствора уксуса для + 
обработки полок для хранею1Я

 хлеба 

Наличие еi\1кости и щетки для
 сбора~<роше1< хлеба т 

Саюпарноесостояние 
т 

Наличие запрещенных прод)
1кrов -r 

BapoLшыii цех 

Маркировка оборудования и и
нвентаря 'f 

Исправность и состояние эле
ктрооборудованю1 -г 

Наличие заземления, наличие 
резиновых ковриков т 

Состояние механической ве1ПИ
л.яции(вьпяжки) -г 

Санитарное состояние 
1 

Наличие изготовления, ре<~лиз
ациk иисполиование т 

запрещенн.ы\: блюд и продукто
в 

Наличие условий для мьrгья и су
шки руrmерсоналом. 

Собmодеfше личной ипроизвод
стsенной гигиены -т 

сотрудников столовой 

Хранение II нспользонание шщ
 

Наличие документов, удостовер
яющихкачество и ( 

6С'30ПаСНОСТЬ 

Условия хранения яиц / 
Еt1-шость с маркировкой для мьrгья

 иобработки 1rиц 7'-
Средство для мытья яиц т 

Нllличие бактсриuидной лампы т 

Буфет 

Перечень ассортимента реализуемой буфе
тной продукции 

(пра.йс-лист)заверенный печатью или п
одписью + 

Наличие ценю-1ков + 



собJri<>дение условий хранения 

/ 
i..--- V 

r 
соблюдение условии и сроков реали·.щц

ии 
-

~ + 
санитарное состояние т -
наличие и'3rотовления. реатнации ииспо

ль:юванис 

! запрещенных блюд и проду1сrов 

~ 

Док)1ме11·rы 

~ 

Договора с поставщиками проду l('ТОвпитанин -f 

Уведомление (ра:~рсшснис на nсрево·шупрод~•
кrов) на 

автотранспорт 
-f 

Сертификаты. де1,ларации о 

соответствии 
-t 

Срок реализации nоступившейпродукции + 
Доброкачественность поступившей 

продукции. соответствие норма
м f 

Технологические карты приrотовленияблю
д -t-

Бракеражный ~'l)нал скоропортящсйсяпи
щсвой -t' 

продукции и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизации>> т 

Журна.1 органолептической оценrшкачсства -t 
блюд и кулинарных изделий 

Ведо1'юсть контроля за выполнениемнорм 

пищевой продукции за месяц i 
r. 

Наличие личных медицинских книж
ек сотру дни ков -,-

пищеблока на рабочем месте с отм
еткой о прохождении 

медосмотра и гигиенического обу
чения 

Наличие у работников пищеблока п
остороmшх предметов. 1 

гнойничковых заболеваний и микро
травм 

Журнал «Здоровье» о результатахосмотра -t 
работников пищеблока 

Журнал проведения генеральных уб
орок i--

Журнал регистрации тем пературногорсжима -J-
.холодильников 

Наличие проrраммы прои3водствен
ного контроля -} 

Бы·rовая комната 

Налич.ие ·3ап.асных 1сомплектов специальн
ой одежды -f 

Наличие шкафа для .хранения личныхвещ
ей сотрудников -1-

Наличие шкафа для .хранения у 

специальной одежды 

Д.vшевая комната, сану3ел 
/ 

Внешний вид сотрудников столовой (чистота ф
ормы, / 



t 
I 

/ аюсуратность.
 работа 

1 
. ( ютли в пол

н 

Уборочный 
ом rсомnлекте спе

цодежды 1 

достаточность нал инвентарь. 
) 

I 

' < ичие маркировю-
1 их 

Haлwme отд
е льного поме

щения 

-1-

~l)аненияуборочног
о инвента ( специальных мест) д

ля 

, 

ря. марrсир
овки 

--;-

Наличие дезl
ffiфицирующи

х с 

доку~rентов. у сл
овияд· ЛJ. : . редств.сопровод

ительных 

1 их хранени
я. 

-;-

Наличие мос
китной сетк

и 

-f 

Итого 

1 

В результа
те проверк

и уста 

исправном 
новлено, кухон

ное оборудован
ие и инвентарь

 находятся в 

т:хническом с
остоянии. Пров

едено техничес
кое обслуживан

ие всей 

используемо
и техники сог

ласно графику.
 Поверхности 

рабочих столов
 плит чистые 

Оборудование функцио
нирует без сбоев, жалоб с

о стороны персонала ~е по
ступало.· 

Имеются допол
нительные запас

ы посуды и кухон
ной утвари. Все п

риборы 

промаркирова
ны и использую

тся строго по н
азначению. Мой

ка проводится в
 

соответствии с
 санитарными т

ребованиями, с 
использованием 

разрешённых сре
дств. 

Подписи к
омиссии: 

Председатель
 комиссии по м

ониторингу кач
ества питания: 

Садыкова А.С.
-директор шко

лы, председате
ль комиссии: 

Эйслер ИЛ.- заместитель директора по УВ~
ач,~~IJ,9й школы ~---­

Шамилева Г.К.- медсестра, член коми
ссии~-

.,,. /}_ 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзн
ой организации« Ус » ~ 

Койжасакова А.J<
.-председатель поп

ечител~оl,о овет
а ,,--

Кокумбаева А.Г.- социа
льный педагог-+ 

Член родительского кон
троля - Шарипова 3.А. - представитель 1Г класса 

.A./L,...,, ~ 

Член родительского контро
ля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

__...-

Член родительского контроля
 - Гузова И.С. - представитель ЗА класса qzд ~-:/ 

Член родительского контро
ля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса ~

 

Член родительского т кон
троля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса Ш ,qt' 

Поставщик (при орган
изации питании поста

вщиком услуги) и/или о
тветственный повар 

rгтnи организаци
и питания органи

зацией образован
ия) ознакомлен _

____ _ 
(подпись) 

-
-
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