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Дата: Ц;. {,f,,. J.lt АКТ монито1>инrа ка1.1ества nитаниi1 

Организация образования: КГУ ОШ №160 
Поставщик услуги (при наличии) ТОО «Аспаз» 
Мониторинговая комиссия по качеству питания: 
Садыкова А.С.-директор школы ,председатель комиссии 
Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной школы 
Шамилева Г.К.- медсестра ,член комиссии 
Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации «Vстаз» 
Койжасакова А.К.-председатель попечительского совета 
Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 
Член родительского контроля -Шарипова З.А. - представитель 1 Г класса 
Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 
Член родительского контроля -Гузова И.С. - представитель ЗА класса 
Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 
Член родительского контроля -Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 
Провели проверку столовой пищеблока по следующим параметрам· , 

По1~азатель Требу Соответ Не соот-

стся стnует встствует 

Нали'-ше санитарно-эпидемиологического 3аюпоченю1 о 
соответствии объекта действующим требования;\-\ + 
Качество продуктов литания. условия И:\ 

транспортировки. доставки. разгрузки + 
Соответствие ежедневного менюперспективному меню -1-

Собтодение графика работы столовой t-
Соблюдение интервала между приемами -r пищи и графика питания по классам 

Наличие утвержденного прайса на свободRоеменю + 
Организация питьевого режима -1-

Качество готовой продукции -1-
Наличие контрольного блюда + 
Орrанолептичес1<ие свойства приготовленнойпродукции 

,-f 

Соответствие технолоrичес1<ой карте 
_)_ 

Контрольное взвешива нис I О порций 
j-

Линия раздачи (мармиты) I блюдо 
+ 

л иния раздачи (_мармиты) 2 блюдо 

-f 
л (мар1',1иты) 

~ 

блюдо иния раздачи ., 
(з апрещено остужать в атоминиевой посуде) --f 

Со стояние р8'3НОСОВ (запрещено 

ис пользование влаж.ных) -(--

II римс1.1ание 

_1 



,. 

Jр:1внльность хранения столовых прнборов(1-1аличис
 ,шссет 

!j 

111 .хрннснис лож:ек. вило,, ру•1ю1ми вверх) f-
' в~m,мннюация блющ1 -t-

~ 

Наличие изготовления. реализации ииспользованис --f-
запрещенных блюд и проду1сrов 

Нал.иLшс рсализащ.ш товаров. которые НССВЯЗf!НЫ с 

ПНТtlНИСМ т 

О1н·аrш:шниs1 щmсма rшщrr 

Количество посадочных мест т 

Количество ра~ювин для мытья ру1< + 
Наличие мыл;~ т 

Наличие С\'Ши,101< -г 

Состояние :\rебели / 
Средства для обработки столов -t 

Состояние столовой и кухонной посуды.столовы:--.: при
боров -t-

Достаточность и наличие '3апасного 

l<OMПЛeI\'lcl посуды 
-f-

Санитарное состояние столовой 1"' 

Уборочный инвентарь (марrшров1<а ,отдельное ,+-
место хранения) 

Состоsнше помещений т1 щсб.rю"а 

н аличие вывески «Правила м ьгrыmосу ды» -t 
и справность систем горячего и холодного водоснабже

ния. -f-
во до нагревателей 

Ис правность систсl\,J водоотведения 1' 
Исправность систеl\•J отопления + 
Исправность систем освещения -f 

Наличие на пищеблоках защитной арма1)'РЫ на + -

светильниках,светильников с влага-защ
итным исполнением 

Наличие условий для мытья и обработки столовой и
 -t V 

отдельно для I<ухоннои посуды 

Наличие моющих средств т 

Условия хранения и маркировr<Rмоющих средств
 ( отдельно т 

в 'Закрытой посуде) 

Соблюдение сроков хранения моющихсредств 7 

Наличие сертифи1<атов на моюшиесредства 

+ 
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наличие ё~шоспt для сбора пищсвь . 
1:хот ... юдов 

I 

-1-
Маркировка емкости для сбора Пiiщсвь • 1хотходов 

-t 
Обработка емкостей дЛЯ пищевых отходов (чем 
обрабатываются и кrоответственный) f 
Соблюдение поточности: 

- сбора «грязной>> столовой посуды 
-процесса мытья и обработки 

- хранения чистой столовой посуды + 
Наличне rрафищ~ уборки 

f-

Соблюдешtе )'СJ101н1й чн.не1O1я r11юду1пон 

С1\,r1ады 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах. + подтоварниках, стеллажах 

Собmодение температурно-влажностноrо режима. Наличие 

термометра, rидрометра на складе т 
Соблюдение товарного соседства -j-

Наличие и соблюдение сроков годностина продуктах + питания 

Храненне овощей в ларях, подтоварниках. в мар1шрованных + ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние с1<ладов + 
Наличие изготовления~ реализации ииспользование +-запрещенных бтод и продуктов 

Хо.rюднльн11ю1 

Маркировка о предназначении :холодильного оборудования + 
Наличие термометров -1-

Собтодение товарного соседства -f 

Наличие и собmодение сроков годностина продуктах ,../_ 
питания 

Санитарное состояние холодильного t оборудования 

Наличие изготовления, реализацни ииспользование 

1-запрещенных бтод и продуктов 

Условия и правильность хранениясуточных -r проб 

МясJJой цех 

Мар1rnровка оборудования и инвентаря f-
Санитарное состояние r 
Налw1ие изготовления. реали3аuии ииспользование +-
запрещенных блюд и прод~:ктов 

Овоrцной цех 



, 
Nf(ipia1poв1<a оборудования и инвентаря 

v-- т 
саннтнрнос состояние 

1---- + 1 /алнчис 1-1зготовлсюш, рсализацнн ни . 
_знпрсщенных блюд и продуктов сnольюваннс 

-t 
м,,,11ю11 цех 

Маркировка оборудования и инвентаря 

Санитарное состояние 
"t 

_J,,. 

На.1ичне изготовления. рсали·3ациu 1 с 1использош1ние 

залрещенны.\ блюд и продуктов -f 
Хлебный цех 

Маркировка обору довання и инвентаря f 

Наличие 1% раствора ~'J<cyca 
обработки полок для хранения хлеба 

для -r 
На.1иt1ис емкости и щетки для сбора~чюше1< \лебс1 -r 
Санитdрное состояние -,-
Наличие 3аnрещенных продуктов -; 

Варочныii цех 

Маркировка оборудования и инвентаря ,..f 

Исправность и состояние электрооборудования + 
Наличие ·Jазе~шения. наличие ре'3.Иновы~ ковриков -r 
Состошше механической вентиляции(вьгпrжки) -J-
Санитарное состояние + 
Наличие изготовления, реализациf-1 иисnолиование т 
·}аnрсщенны.-..: блюд и продуктов 

Нсt.11ичис условий для мытья и сушки рукпсрсоналоl\-1. 

Соблюдение личной ипрои:шодственной гигиены т 
сотрудников столовой 

Хранение и использование яиц 

Наличие документов~ удостоверюощихкачество и -f 
безопасность 

Условия хранения яиц -/-

Емr<0сть с маркировкой для мытья иобработки яиu -,-
Средство для мытья яиц -r-
НнлиLJие бактерицидной лампы -t 
Буфет 

ПереL1снь ассортимента реал~оуемой буфетной продукции 1-
(прайс~лист/щверенный печатью илн подписью 

н аличие ценню<ов 'f 



соб.iJJОдение условий хранен.и,~ 

собюодение условий и сро _ 
ков рса.тнпацин 

саюrтарное состояние 

Наличие изготовления рса • лизац 
запрещенньL, блюд и rтротn. ии иисполъзованнс 

, ... .jf<ТOB 

ДОК)'I\IСНТЫ 

Договора с поставщиками 
продуктовпитания 

Уведомление (разрешеН11е н 
автотранспорт а псрево3,супроду1аов) на 

Сертификаты, 

соответствии 
демарации о 

Срок реали3ации 
поступившейпрод_укции 

Доброкачественность 

продукции. соответствие норi\щм 
поступившей 

Технологические I(арты приготовленияблюд 

Бракеражный журнал скоропортящейсяпищевой 
продукции и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизацию> 

Журнал органолептической оцснкикачсства 

бmод и кулинарных изделий 

Ведомость контроля за выполнением.норм 

пищевой продукции за ___ месяц 

r. 

Наличие личных медицинских книжек сотру днюю в 

пищеблока на рабочем месте с отметкой о прохождении 

медосмотра и гигиенического обучения 

Наличие у работников пищеблока посторонни:\ лрсд:\'1етов. 

гнойничковых заболеваний и микротравJ\,1 

Журнал «Здоровье» о резу ль татахосмотра 

работников пищеблока 

Журнал проведения генеральных уборок 

Журнал реrистр:-1 ци и темттсраТ)·рноrорежима 

холодильников 

Наличие программы производственного контроля 

Бытовая комнап1 

Налпчие·заласных комплектов специальной одсж,цы 

Наличие шкафа для хранения личныхвещей сотрудников 

Наличие шкафа ДЛЯ :хранения 

специальной одеJlщы 

Душевая комната, санузел 

Внешний вид сотрудни1,ов столовой (чистота формы~ 

f-

+ 

т 

-f-

+ 

+ 

-f 

-f_ 



тlfость. работаютли в nолн 
f()'J!.a ом ко~ 

.1J(. V ·tллеrсте cn 
б0Ро1-rнь1и инвента сцодсжды) 

Устато"1ностъ, наличие мар~0 рь_ их +- -
~о вки · 

налwrие отдельного помещения( cne т 
храненияуборочного инвентаря ц:иальных мест) для 

~ марl<Иров1щ 

~Наличие дезинфицирующих . -,-
у • средств со 

докуr.•rентов. словиядля их . • nроводитсльны.:х 
,. хранения. 

Налwrие москитной сетки -t 
1 Итого -!-

7 

В результате проверки уста 
новлено что все 

питания, вецутся 8 полн 6 .. ' документы, регламентирующие организацию 
ом о ъеме Про 

сопроводительными • • дукты принимаются в соответствии с 
документами Ве .. .., 

рыба проходят пе • дется входнои контроль качества. Овощи мясо и 
рвичную обрабо ~ ' 

применением тку в отдельных зонах. Обработка проводится с 
промь~ш моющих средств, разрешённых к использованию в пищевой 

ленности у слови 

ж б • я хранения подготовленных продуктов соответству1от нормам. 
урналы ракеража гото '"' 

вои продукции, входного контроля продуктов температурного 
ре)кима холодильника .., б ' 

в и санитарнои о работки инвентаря заполнены корректно. Записи 

производятся е)l<едневно и подписываются ответственными лицами. Вся информация по 
меню, санитарным нормам и графикам уборки размещена на видном месте. 

Подписи комиссии: 

Председатель комиссии по мониторингу качества питания: 
Садыкова А.С.-директор школы, председатель комиссии: 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной лы 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации~» 

Койжасакова А.К.-председатель попечительс~го с~та ~ 
Кокумбаева А.Г.- социальный педагог ~~ У 
Член родительского контроля - Шарипова З.А. - представитель 1 Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля - Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д кла са 

Член родительского т контроля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный повар 

(при организации питания организацией образования) ознакомлен ____ _ 
(подпись) 
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