
Дата: iЬ. 11. /!-t 
АКТ мониторинга •~ачества питания 

Организация образования: КГУ ОШ №160
 

Поставщик услуги (при наличии) ТОО «А
спаз» 

Мониторинговая комиссия по качеству 
питания: 

Садыкова А.С.-директор школы ,председатель
 комиссии 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной ш
колы 

Шамилева Г.К.- медсестра ,член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации «Ус
таз» 

Койжасакова А.К.-председатель попечитель
ского соuета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля -Шарипова 
3.А. - представитель 1 Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля -Гузова И.
С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. 
- представитель 4Д класса 

Член родительского контроля -Шестако
ва Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой пищеблока
 по следующим параметрам: 

' 
Пон:азатель Треб)1 Соответ Не соот-

стся СТ8)1СТ НСТСТ8)'СТ 

Наличие санитарно-эпидемиологическог
о заключения о 

соответствии объекта действующим тр
сбованюш t-

Кс1чество продуктов питания. условия и:--: 

транспортировки. доставки. ра
згру-шн f 

Соответствие ежедневного менюперспект
ивному меню ,,-/-

Соблюдение графика работы столовой J 

Соблюдение интервала между приемами 

пищи и графш<а питания по классам + 
Наличие утвержденного прайса на своб

одноеменю t 
Организация литьевого режима -t 
Каt1ество готовой продукции 1" 

Наличие контрольного блюда -;-

Органолептические свойства лриrотовлс
ннойпрод~· 1щии + 

1 

Соответствие технологической карте / 

Контрольное взвешивание I О порций -t 
Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо / 

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо 
т 

Линия раздачи (мармиты) 3 блюдо + 
(запрещено остужать в алюминиевой посу

де) 

Состояние ра'3НОСОВ (запрещено 

использование влажных) 
~ 

Пр1шс1ш1ше 

-------· --- ------- --·-•-- - --- -··--- --··· -- - - - ·- - - ·-- - - - -------- - --- -·- .. --- - ... -



----
Правильность хрннения столовых nриборов(н<1личис ю1ссст - -
и хранение ложеr<, вилок ручr<ами вверх) 

Витаминизация блюда 

Нали~ше н1rотовления. реализации инспользование 
·ш прсщснных блюд и rтроду r<-тов 

На:JИЧИС рсализншш ТОВ€1ров, l<ОТорыс HCCIНJ'laf·lbl с 
питанием 

Орr·а11из~щиs1 11рнема ш-11111.1 

Количество посадочных мест 

Количество раковин для мытья ру1< 

Налн~шс !'lrыла 

Наличие сушилок 

Состояние мебели 

Средства для обработки столов 

Состояние столовой и 1<ухонной nосуды.столовы:-..: приборов 

Достаточность 

1<0.мплекта посуды 

и наличие 

Санитарное состояние столовой 

Уборочный инвентарь 
место хранения) 

Состояние ПОJ\·1ещеннй 111-1 щеб.rюt,а 

запасного 

(марrшровка,отдельное 

НалиLше BЫBCClili «Правила мьrгьяпосу ды» 

Исrтравность систем горячего и холодного водоснабжения. 
водонагревателей 

Исправность систс~r водоотвсденИ}l 

Исправность систем отоплсню1 

Исправность систем освещения 

Наличие на пищеблоках защитной арматуры на 
свстильни1<ftх,светильников с влага-защитным исполнением 

Наличие условий для мытья и обработки столовой и 
отдельно для кухонной посуды 

Наличие моющих средств 

Условия хранения и маркиров1v1моющих средств ( отдельно 
в '3Ш<рытой посуде) 

Соблюдение сро1<ов хранения моющихсрсдств 

Налю-rие сертификатов на моюшиесрсдства 

-t 

-t 
-{-

-t 

-r-

т 

t 

j-
--f 
/ 

-1-



,,.... 
Наличие ~м1юсп1 для сбора пищсвыхот.-...:одов 

'Г 
Маркировка емкости для сбора пищсвыхотходов 

+ Обработ1<а еt\шостей для пищевых отходов (L1см 
обрабатываются и rсrоответственный) -r 
Собтодение поточности: 

- сбора «грязной» столовой посуды 
-процесса мьrrья и обрабоnш 

- хранения чистой столовой посуды 
j 

Наличие rрафиr.:а убор1си 
-t-

Соблюде111tс )'СJю1~..ай х1>анеш-1s1 щюд)11пов 

С"лады 

Хранение сыпучих проду1<тов на поддонах. 
подтоварниках, стеллажах --t-
Соблюдение темпсратурно-влажностного ' 

режима. Наличие 

термометра. гидромстра на складе 1 -f 
Собтодение товарного соседства 

+ 
Наличие и собmодение сроков годностина продукrах , 

+ питания 

Хранение овощей в ларях, подтоварнюсах. в маркированных 

+-ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние складов 
-f 

Наличие изготовления, реализации ииспользование 

-t-запрещенных бтод и продуктов 

Хо.1ю11ильнJ11~и 

Маркировка о предназначении холодильного обору,J.ования -1-
Наличие термометров --J-
Собтодение товарного соседства -1-
Наличие и собJП{)дение сроков rодностина проду1аах / питания 

Санитарное состояние холодильного 

t оборудования 

На личие изготовления, реализации ииспользованне --t за прещенных бтод и продуктов 

у словия и правильность хрансниясуточных 

пр об -1-
м ясной цех 

м аркировка оборудования и инвентаря -t-
Са нитарное состояние -т 

На личие изготовления. реализации иисполь:ювание 1 
запр ещенных блюд и продуктов 

1 

Он OIЦI-IOЙ цех 



,vJ,1р1<иров1~а оборудова.ню1 н инвентаря 

санитарное состояние 

Нс1лн11.1ис изготовления J)C"лi,rз~ 
' {I liЦHH ИИСП , 

1аnрсщенных блюд и прод,'Iа ольюванис 
. 08 

M)1'11юii нех 

Маркировка обор,1дования и ,~н 
~ • вентаря 

Саннт-dрное состояние 

Налич1'fе изготовления реализаци~~ 
. , , • ' .l'J ииспользош1нис 
1с1лрсщснных блюд и продуrаов 

Хлсб11ыii нех 

М;1р1..:нров1<а оборудования н ю-lвснтаря 

Наличие I % раствора \'l<C\'Ca 

обработю1 полок для хранения хлеба • • 
ДЛSI 

Наличие смr<ости и щетки для сбоf)ш<рошск хлеба 

Санитарное состояние 

Наличие запрещенных продуктов 

Ва ю11.111ый цех 

Маркировка оборудования и инвентаря 

Исправность и состояние электрооборудования 

На:шчие 3а3е:\·Шения, наличие рез1'fновых ковриков 

Состояние .мехаю,rческой вснтиляции(вьгrяжки) 

Санитарное состояние 

Наличие изготовления, реализации иисnользование 

запрещенных блюд и продуктов 

Наличие условиi,i для мьпъя и сушки рукпсрсоналом. 

Соблюдение личной илроизводственной гигиены 

сотрудников столовой 

Хранение II исnоJiьзоnание s1иц 

Наличие документов, удостоверя1ощию<ачество и 

безопасность 

Условия хранения яиц 

Е/\н<ость с маркиров1<0й для мытья иобработки яиц 

Средство ,дJJя мытья яиц 

Наличие бактсриuидной лампы 

Бvфст 

Перечень ассортимента реализуемой буфетной продукции 

(прайс-лист)заверенный печатью или подписью 

Наличие ценников 

-r 

-f 

-f-

-f 

t 

+ 
1-



соблюдение условий хранения 

~дение условий и CJ)OJ<oв 
,,_ -

реали'3ацин 

L,,---

санитарное состояние 

-
,.J... 

t---

наличие изготовлени
я реа 

f 
• • ЛИ'3ац 

:3апрещенных б.mод 11 rrpoд)'Iaoв ин иисnользован
ис 

-f' 

-
До1\ументм 

Договора с nоставщищ1м11 проду 1\ТОВПИПlНЮJ 

Уведомление (разрешение на 
+ 

автотранспорт перевоз1<упродукгов) на f 

Сертифю,аты) декларации 

соответствии 

о 

-f 

Срок реализацю1 поступившсйпродукци
и 1" 

Доброкачественность поступившей 

продукции. соответствие
 нормам f-

Технологические карты пригото
влениябmод -1-

Бракеражный журнал скоропор
тящейсяпишевой 

7 

-f 
продукции и полуфабр

икатов -

Журнал «С-витаминизацию>
 t 

Журнал органолептической 
оцсюсикачества 

-f 
блюд и 1,улинарных издел

ий 

Ведомость контроля за выполнение1\.1нор
м 

пищевой продукции за
 месяц т 

r. 

Наличие лwшых медици
нских книжек сотрудник

ов t 
пищеблока на рабочем l\·

tecтe с отметкой о прохожд
ении 

медосмотра и гигиенич
еского обучения 

Наличие у работников пи
щеблока посторонни., пр

едметов. f 
гнойнич1<овых заболеван

ий и микротрав1н 

Журнап «Здоровье» о резу ль татахосмот
ра -r 

работников пищеблока 

Журнал проведения генер
альных уборок + 

Журнал регистрации 
температурногор

ежима 

холодильников 
+ 

Наличие программы прои
зводственного контроля t 

Бьпонаs1 ~ом11ал1 

Наличие запасных компле
ктов специальной одежды

 'f' 

Наличие шкафа для ,\l)ан
ения личныхвещей сотруд

нююв -t 

Наличие шкафа для хранения 

v 

специальнои одежд
ы + -, 

Ду шевая комната, санузел 
-;-

в нешний вид сотрудников 
столовой (чистота формы.

 1 



рР',ура-rнос:-ь, работаютли в полн
ом комплекте спецодежды) ~ 

'бОРочJ-СЫИ 
инвентарь~ 

' 

J!статочность, наличие маркировr
ш 

их +-
jl.O 

наличие отдельного по
мещения( специальны

х мест) дпя 

_,раненияуборочного инве
нтаря. маркировки 

т 

~Наличие дезинфици
рующих средств.сопроводительных 

документов. У словиядл
я их хранения. 

т-

Наличие москитной с
етки -1-

1 Итого 

7 

+-

В результате проверки у
становлено, организация 

питания в школьной стол
овой 

осуществляется в 
соответствии с нор

мативными докуме
нтами. Учащиеся о

беспечены 

горячим питанием. М
еню составлено с уч

ётом возрастных осо
бенностей и 

сбалансировано по ос
новным показателям п

итания. Меню утвер)к
дено, имеется в 

свободном доступе и
 соответствует заявл

енному рациону. Порц
ии соответствуют 

установленным но
рмам, контроль вес

а блюд проводится 
регулярно. Использ

уемая посуда 

чистая, не имеет ско
лов и трещин. Услов

ия в обеденном зале 
комфортные, имеютс

я 

посадочные места н
а всех обучающихся.

 

Подписи комиссии
: 

Председатель ко
миссии по монито

рингу качества пи
тания: 

Садыкова А.С.-ди
ректор школы, пр

едседатель комисс
ии: 

Эйслер И.П.- заместитель директор
а по УВР начал ной ш

колы 

Шамилева Г.К.- медсестра, член ко
миссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсою
зной орга 

Кой)I<асакова А. К. -п
редседатель попе

чи~г~~ета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог И
С~~ 

Член родительского 
контроля - Шарипова З.А

. - представитель lГ кла
сса 

Член родительского 
контроля - Андреева В.А.

 - представитель 2В кл
асса 

Член родительского 
контроля - Гузова И.С: -

представитель ЗА кла
сса ~~..-==---­

Член родительского к
онтроля - Нурахунова Ш.

А. - представитель 4Д кл
асса ~~ 

Член родительского т 
контроля - Шестакова Д.

Б. - представитель 7 А класса 

Поставщик (при организац
ии питании поставщиком у

слуги) и/или ответственн
ый повар 

(при организации литани
я организацией обра..1ов

ания) ознакомлен ------
(подпись) 
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