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АКТ мониторинга 1са
11ества питании 

Дата: ~1/- й),g// 
Организация образования: КГУ ОШ

 № 160 

Поставщик услуги (при наличии) 
ТОО «Аспаз» 

Мониторингов~tя комиссия по 1с
ачеству питания: 

Садыкова А.С.-директор школы ,п
редседатель комиссии 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР на
чальной школы 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной орган
изации «Vстаз» 

Койжасакова А.К.-председатель 
попечительского совета 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля -Ш
арипова 3.А. - представитель 1 Г класса 

Член родительского контроля - Андреев
а В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля -Г
узова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахун
ова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского контроля -
Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели пr_оверку столовой, пи
щеблока по следующим парамет

рам: 
-

Пощuатсль 
Требу Соотвст Не соот-

CTCSI СТВ)1СТ НСТСТВ)'СТ 

Наличие санитарно-эпидемиолог
ического зшшючсю1я о 

соответствии объскr'd действую
щим требованиям f 

Качество продуктов питания. условия и:х 

транспортировки. достав
ки. разrрузкн ~ 

Соответствие ежедневного мснюпср
спскпшно:,·1.У меню t 

Соблюдение графика работы стол
овой -+ 

Соблюдение интервала ~fежду приемами -t 
пищи и графика питания по кла

ссам 

Наличие утвержденного прайса 
на свободносмсню т 

Организация питьевого режима 
-;-

Качество готовой прОд)'Jщии 
т , 

Наличие контрольного блюда / 

Органолептические свойства при
готовлсннойпродукции -+ 

I 

Соответствие технологической кар
те т 

Контрольное взвешивание I О порций 1-

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо f-

Линия раздачи (мармиты) 2 блюдо -1-

л иния ра:щачи (мармиты) 
,., 

блюдо .) 

(з апрещено остужать в алюминиев
ой посуде) 

f 

с остояние разносов 
(запрещено 

ис пользование влажных) 
. ~ 

.. 

Пр1-1мс,1шшс 



г 

Правильность хрансни,r столовых nрнборов(нал
ичис ю1ссст 

и хранение ложек. вило~, ру'-шамн в
верх) 

Внташ-rю-1•3ащн1 блюда 

Нали•ше нзrотовлсю•~я. рсализаuин ииспо.11,юван
r1е 

запрещенных блюд и продуктов 

Наличие реализации товароn, 1<01'орые нссnязаны с 

питанием 

Орпнш:шциs1 llf)I-ICMёl ШIЩII 

Количество посадочных мест 

Количество раковиндш1 мыты, ру1< 

Наличие мыла 

Наличие суш1шо1< 

Состояю1е мебели 

Средства для обработки столов 

Состояние столовой и t(ухонной r1осуды.ст
оловых приборов 

Достаточность 

КО,\lПЛСl<Т'd ПОСУДЫ 

и наличие 

Санитарное состояние столовой 

Уборочный инвентарь 

место хранения) 

Сос·r·о.шше помещеннй пи щеб.rrо1,а 

'3апасного 

(1\•tаркировка,отдельное 

Налич.ис вывески «Пра13ила 1\-f ЫГЬЯПОСу ДЫ» 

Исправность систем горячего и холодног
о водоснабжения. 

водонагревателей 

Исправность систем водоотведения 

Исправность систем отоплсн.ия 

Исправность систс~1 освещения 

Наличие на пищеблоках 3аш11тной армат
уры на 

свстильниках,светилы-1ю<ов с вла
га-защитным исполнением 

Налw-ше·условий для мытья и обработки с
толовой и 

отдельно для I<ухонной посуды 

Наличие моющих средств 

Условия хранения и Маf)I<ировкамоющих с
редств (отдельно 

в закрытой посуде) 

Соблюдение сроков хранения моющихсредс
тв 

Наличие сертифю<атов на моющиесредства 

-f-
-t 

-f' 

+ 

-f-

-r 
--г-

-r 
-f' 

t 
-t--

-+ 

-г 

+ 

-f 

-1-

+ 
+ 
т 

т 

--;-
-г 

т 

т 

t 



1 Наличие ём 1сости дЛЯ сбора пище выхотходов +-
,1' Маркировка емкости для сбора пище j t ./ выхотходов 

/ 

Обрабоп<а емкостей дпя пищевых отходов (чем i обрабатываются и rаоответствснный) 

Соблюдение поточности: 

- сбора «грязной» столовой посуды 

-процесса мытья и обработки 1--
- хранения чистой столовой посуды 

Наличие графика уборrси + 
Соблюдс1шс )'C.1101шii хра11е111н1 щюду1п(ш 

с,~лады 

Хранение сыпучих проду1аов на поддона,х: t 
подтоварниках,стеллажах 

Собтодение температурно-влажностного режима. Наличие + 
термометра, rидрометра на складе 

Соблюдение товарного соседства t 
Наличие и собтодение сроrсов годностина продуl(тах + питания 

Хранение овощей в ларях, подтоварниках. в марю-1рованных / ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние с1сладов -t 
Наличие изготовления, реализации иисполь'3ош1нис + 
запрещенных блюд и проду1аов 

Хо.11одил1)ник11 

Маркировка о предназначении холодильного оборудовани
я t 

Наличие термометров 
-/ 

Соблюдение товарного соседства 
f 

Наличие и соблюдение сроrсов rодностина проду1аах -t 
питания 

Санитарное состояние холодильного f 
оборудования 

Наличие изготовленJЩ реализации иисполь'ювание -f 
запрещенных блюд и продуктов 

Условия и правильность хранениясуточных + 
проб 

Мясной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря / 
Санитарное состояние -1-

НалиLJие изготовления. реали:зации ииспольJованис -j-
3апрещенных блюд и продуктов 

Оноuнюй цех 



1 

г 

·маркировю:1 оборудова,нн, и ннnентар
.s, 

-
он-нrтарнос состояни

е 

Н,JЛИL/НС изготовления, реализации иисnо
льзованнс 

запрещенных блюд и nроду 1
аов 

МJ"·ШОЙ цех 

Марю,rровr,а оборудования в инвент
аря 

Санитарное состояние 

Наличие изготовления. реали·3аци1-1 иисполь:ю
ваннс 

запрещенных §люд и _!lроду
rаов 

Хлебный цех 

Маркировка обору давания и инвентар
я 

Наличие 1 % раствора у1<суса 

обработки поло1< дшr -'_ранения хлеб
а 

для 

Наличие емкости и щетки дJJЯ сборан:ро
шск :хлеба 

Санитарное состояние 

Наличие запрещенных проду1сrов
 

Ва1>01н1ы11 цех 

Маркиров1(а оборудования и ИI
-{вснтаря 

Исправность и состояние элект
рооборудования 

Наличие заземления, наличие 
резиновых ковриков 

Состояние механической вен
тиляции(вьпюкки) 

Сс1нитарное состояние 

Наличие изготовления, реал
изаци.н иисполь·ювание 

запрещенных бтод и пр
одуктов 

Наличие условий для мыть
я и сушки рукперсоналом. 

Соблюдение личной ипроиз
водстsенной гигиены 

~Отр_у~НИJ(ОВ СТОЛОВОЙ 

Хранение и 11спо.r1ьзова
ние н11ц 

Наличие ;zо1<ументов, удо
стоверяющих1<~чсство и 

безопасность 

Условия хранения яиц 

ЕJ\,Н<ОСТЬ с маркиров1<ой 
для мытья иобработки яи

ц 

Средство для мытья яиц 

Налич.ие бактериШ1дной л
ампы 

Буфt;J~ 

Перечень ассортимента реал
и3уемой буфетной проду1щи

и 

( прайс-лист )заверенный печатью
 или подпись·ю 

Наличие ценников 

f -
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+ 

-,. 
-f-

+ 

± 
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~ 

собдюдение условий хранения 

,, 

соблюдение условий и сро 
f-

" l 

i ...- ков реализации 

.,,, санитарное состояние ' } 

i 
,!'] 

Наличие изготовления р т 
• еализац 

запрещенных бтод и про ии ииспользованис 
д.\'l<ТОВ 

До19'менп.1 + 

Договора с пост-<1вuu11<а ми проду1сrовпитания + 
Уведомление (разрешею 
автотранспорт 1е на псревоз1<упроду1сrов) ю1 

-J-
СертифИI<аты, 

соответствии 
де1сларации о 

CpOI< 

-}-

реализации посту пившейпро.1\Укции + 
Доброкачественность поступившей 

продукцЮ1. соответствие нормю1 -t 

Технологические карты приготовленияб.1
юд -}-

Бракеражный журнал скоропортящейсяп
ищсвой 

/ 
прод)1кцю1 и полуфабрикатов 

Журнал «С-витаминизацию> -r-

Журнал органолептической оuснrшкачества 

бmод и кулинарных изделий 
-t 

Ведо1ность 1<0нтроля за выполнением норм 

пищевой лроду1щии за месяц 

г. 

! 

Наличие личных медицинских кн
ижек сотру дни ков 

пищеблока на рабочем месте с от
меткой о прохождении 

.медосмотра и гигиенического
 обучения т 

Наличие у работников пищеблока
 посторонних предметов. 

гнойничковых заболеваний и tни
кротравм -J-

Журнал «Здоровье» о ре'3у ль татахосмотра 

работников пищеблока + 
Журнал проведения генеральных

 уборо1< 7 

1 
; 

Журнал регистрации темпераrурногорежима 7 
ХОЛОДИЛЬНИIСОВ 

Наличие программы производст
венного контроля + -, 

Б 1~1тов~нI комната 

н аличие запасных комплектов
 специальной одежды 

-t 

На личие m1,афа для хранения
 личныхвещей сотрудников -r 

На личие шкафа для хранения t V 

сп ециальнои одежды 

Ду шевая комната: сан)"3Сл 
т 

Вне шний вид сотрудников стол
овой (чистота формы. -t 



;-

( :-аккурапrость, работаютли в полном кОмплеrсте с
пецодежды) -1-' 

Уборочный инвентарь. их + 
достаточность, налич

ие маркировки 

Наличие отдельного помещени
я( специальных мест) для 

храненияуборочного инвент
аря. маркировки 

' т 

Наличие дезинфицирующих с
редств.сопроводительных 

дОК)'l\·fентов. Условиядля
 их хранения. 

-f-

Наличие москитной сетки
 + 

Итого 

Проверкой установлено,
 что условия хранения пр

одуктов питания соответ
ствуют 

санитарным нормам. 
Продукты размещены 

по группам, с соблюде
нием товарного 

соседства. Температур
ные режимы в холодиль

ном и морозильном обо
рудовании 

соответствуют устано
вленным нормативам, к

онтроль осуществляется
 е)кедневно. Все 

холодильники снабжен
ы термометрами, ведётся

 )курнал температурного
 контроля. Сырые 

и готовые продукты хр
анятся раздельно. Отсу

тствуют просроченные
 и некачественные 

продукты. Продукты
 имеют заводскую уп

аковку или надле>кащ
ую маркировку с 

указанием сроков
 годности и даты и

зготовления. 

Подписи комиссии: 

Председатель коми
ссии по мониторин

гу качества питания
:· 

Садыкова А.С.-директо
р школы, председатель 

комиссии: 

Эйслер ИП.- заместитель директора п
о УВР ~ь~~й школы

 ;. 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии ~
 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзн
ои организации « Jстаз» 

Кой,касакова А.К.-предсе
датель попечитель~о~~о

вета ~· 

Кокумбаева А.Г.- социаль
ный педагог (/L ·W'- ,(" . 

Член родительского контр
оля - Шарипова З.А. - представитель lГ класс

а~ 

Член родительского контрол
я - Андреева В.А. - представитель 2В класс ~ 

Член родительского контроля
 - Гузова И.С. - представитель ЗА класс v--- ,---:-;-

Член родительского контроля -
Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса;

~ 

Член родительского т контроля -
Шестакова Д.Б. - представитель 7 А клас • 

Поставщик (при организации питании
 поставщиком услуги) и/или ответст

венныr1 пова 
V r 

_ _ _____ \ -. -"' .... ri.. • ·'"'"' .. • n .1~ 1 т 

l 
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