
дата: оО. 00. ,tf 
АКТ мониторинга ка11ества питания 

Организация образования: КГУ ОШ №160 

Поставщи1( услуги (при наличии) ТОО «Аспаз» 

Мониторинговая комиссия по качеству питания: 

Садыкова А.С.-директор школы ,председатель комиссии
 

Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР начальной школы 

Шамилева Г.К.- медсестра , член комиссии 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной организации «Vстаз» 

Койжасакова А.К. -председатель попечительского сове
та 

Кокумбаева А.Г.- социальный педагог 

Член родительского контроля -Шарипова 3.А. - представитель 1 Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса 

Член родительского контроля -Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса 

Член родительского контроля -Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Провели проверку столовой пищеблока по следу
ющим параметрам: 

' 
ПО1;:азател1> Требу Соответ Нс соот-

стся стnуст ВСТСТВ)'СТ 

Наличие саюпарно-эпидемиолоr№1ескоrо заюnоч
ения о 

соответствии объекга действующим тре
бованиям ,f-

Качество продуктов питания, условия их 

транспортировки. доставки. разг
рузки t 

Соответствие ежедневного менюперспективно
му меню + 

Собmодение графика работы столовой -/-
Соблюдение интервала между приемами 

+' пищи и графика питания по классам 

Наличие утвержденного прайса на свобо
дноемеюо f 

Организация mпьевого режима 
f 

Качество готовой продукции 
f 

Наличие 1<онтрольного блюда + 
Органолептические свойства приготов

леннойпродукции + 

Соответствие теХRологической карте t 

Контрольное взвешивание 10 порций 1-

Линия раздачи (мармиты) 1 бтодо t 
Линия ра.здачи (мармиты) 2 блюдо + 

(мар.1ниты) 
~ блюдо f-Линия раздачи 
.) 

( запрещено остужать в алюминиевой посуде) 

Состояние разносов (запрещено t-
использование влажны'\) 

Приме'-1ю-111е 



/ильность хранения столовы" 6 ---------. ----г-----,-----------,-------
.Nnанение ложек вило,( РУЧl<ами nри оров(наличие ю,1ссет ,, •• ,... . ввер:-..:) 

Внтамини3ация блюда 

Наличие изготовления ре·~лиз·~щ • с с -rи ииспользован.ие 
запрещенных блюд и npoдyicroв 

=:::::1 реализации товаров, ~соторыс несвязаны с 
Органпзаци.я Лf)иема пищи 

Количество посадочных мест 

Количество раковин для мытья РУ•< 

Наличие мыла 

Наличие сушилок 

Состояние мебели 

Средства для обработю-1 столов 

Состояние столовой и кухонной nосуды.столовых приборов 

Достаточность 

I<ОМПЛСI<Та ПОСу ДЫ 

и наличие 

Санитарное состояние столовой 

Уборочный инвентарь 

место хранения) 

Состояние помещений 1111 1цeб.rrot~a 

запасного 

(маркиров1<а,отдельное 

Наличие вывески «Праnила мьrгьяттосу ды» 

Исправность cиcтcJ'l-t горячего и холодного водоснабжени
я. 

водонагревателей 

Исправность систем водоотведения 

Исправность систем отопления 

Исправность систем освещения 

Наличие на пищеблоках защитной арматуры на 

светильниках,светильников с влаrо~защит
ным исполнением 

Наличие условий для мытья и обработки столовой и 
V 

отдельно для кухоннои посуды 

НалиL1ие моющих средств 

условия хранения и маркировка.моющих средств ( отдельно 

в закрытой посуде) 

Собтодение сроков хранения моющихсредств 

Наличие сертификатов на моющиесредства 
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~
n-1e ~!\•1кости длЯ сбора пищ 

евьrхотходов 

t Гмаркнровка емкости для сбора 
nищевыхотходов f 

Обработ1<а емкостей дЛЯ пище 
вых от. 

обрабатываются и 1стоответст "ходов ( чем 
-)-венныи) 

Соблюдение поточности: 

- сбора «гря3ной» столовом" 

~/ 
посуды 

+ -процесса мытья и обработки 

- хранения чистой столовом..., п осуды 

Наличие графика уборки 

Сl(.11адЫ 

Соблюдсн11е )'с.rювнй хранения продуктов 
f 

Хранение сыпучих продуктов на поддона..,. 
подтоварню<ах, стеллажах t 
Соблюдение температурно-влажностного режиыа. Наличие 
термометра, rидрОi\•tетра на складе 

-j-

Соблюдение товарного соседства 
-t 

Наличие и соблюдение сроков rодностина продук111х 
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Хранение овощей в ларях, подтоварнm<ах. в маркированных 
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Маркировка оборудования и инвентаря + 
Исправность и состоЯЮJе элекrрообору дова

ния J_, 

Нс1ш-rчис за:~емлсния, наличие ре·шновых к
овриков + 

Состояние механиlrсской вснтиляuии(вы
тяжки) + 

Санитd.рное состояние -1-

Налwше изготовления, реализацИ11 ии
сnользованяе 

-г 
запрещенных бтод и проду1сrов 

Наличие условий для мьпы1 и сушки
 ру1шерсоналом. 

-г 
Соблюдение личной иnроизводстnе

нной гигиены 

сотрудю-1ков столовой 
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Условия хранения яиц 
-f 
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Средство для мытья яиц 
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Наличие бактерицидной лампы 
-r 

Буфет 

Перечень ассортимента реализуемой буф
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(прайс-лист)заверенный печатью или
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Налw-ше ценников 
'f 
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~cJflfC УСЛОВИЙ и CJ)OJ<oв рса 
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38лрешенных блюд и пpoдvicr
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. в 
-

- r 
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-
-

Договора с поставЩJ11<ами 
продуктовпиrания -t 

Уведомление (разрешение на 

автотранспорт перевозт<улроду1аов) на 

Сертифю(аты, 
+ 

де1<парации 

соответствии 
о 

CpoI< 
t 

реализации поступившсйлродукцни 't-
Доброкачественность поету пившей 

продукuии. соответствие норм
ам -f-

Технологические карты приrотовлениябл
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Бракеражный журнал скоропортящсйсяпи
щевой 
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ов -/, 

Журнал «С-витаминизации» + 
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бтод и кулинарных изделий + 
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Наличие личных медицинских к
нижек сотрудников 

пищеблока на рабочем месте с
 отметкой о прохождении 

медосмотра и гигиенич
еского обучения 

-/-

Наличие у работников пищебл
ока посторонних предметов. 

гнойничковых заболеваний и
 микротрав1н i-

Журнал «Здоровье» о ре3у ль тата хос м отра 
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Журнал проведения генерал
ьных уборок -;-
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ХОЛОДИЛЬНИJ<ОВ 

Наличие программы произв
одственного I<онтроля r 

Бытовая ком,н~та 

НалиLше '38Ш!сных комплеrrг
ов специальной одежды + 

Наличие шкафа для хране
ния личныхвещей сотрудн

иков 
-г 

Наличие шкафа ДЛЯ хранения + 
., 

специальнои одежды
 

Ду шевая комната, сану3ел 
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в нешний вид сотрудников
 столовой (чистота формы. 

f 
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Средство для мытья яиц 
+ 

Наличие бактерицидной лампы 
-r 

Буфет 

Перечень ассортимента реализуемой буф
етной продукции f-

(прайс-лист)заверенный печатью или
 подmrсью 

Налw-ше ценников 
'f 



V 

Jfe vсловии хрансню, 
µ:,;1CII • -

~cJflfC УСЛОВИЙ и CJ)OJ<oв рса 
7oбfl'o , лизации -------

f 

C,'ltfl· rrap
нoe состояние ~ t ----

налнчне изготовлени
я. реализац 

f 
~ 

• и-и иисnо 

38лрешенных блюд и пpoдvicr
o льзоnанис 

. в 
-

- r 
до,~,,мс1пы 

-
-

Договора с поставЩJ11<ами 
продуктовпиrания -t 

Уведомление (разрешение на 

автотранспорт перевозт<улроду1аов) на 

Сертифю(аты, 
+ 

де1<парации 

соответствии 
о 

CpoI< 
t 

реализации поступившсйлродукцни 't-
Доброкачественность поету пившей 

продукuии. соответствие норм
ам -f-

Технологические карты приrотовлениябл
юд -f 

Бракеражный журнал скоропортящсйсяпи
щевой 

продукции и полуфабрикат
ов -/, 

Журнал «С-витаминизации» + 

Журнал органолептической оценкикачества 

бтод и кулинарных изделий + 
Ведоl\юсть контроля за выполнением норм 

пищевой продуI<Ции за месяц 

r. 
7 

Наличие личных медицинских к
нижек сотрудников 

пищеблока на рабочем месте с
 отметкой о прохождении 

медосмотра и гигиенич
еского обучения 

-/-

Наличие у работников пищебл
ока посторонних предметов. 

гнойничковых заболеваний и
 микротрав1н i-

Журнал «Здоровье» о ре3у ль тата хос м отра 

работников пищебло1<а 
У-

Журнал проведения генерал
ьных уборок -;-

Журнал регистрации температурноrорежи
ма -f 

ХОЛОДИЛЬНИJ<ОВ 

Наличие программы произв
одственного I<онтроля r 

Бытовая ком,н~та 

НалиLше '38Ш!сных комплеrrг
ов специальной одежды + 

Наличие шкафа для хране
ния личныхвещей сотрудн

иков 
-г 

Наличие шкафа ДЛЯ хранения + 
., 

специальнои одежды
 

Ду шевая комната, сану3ел 
т 

в нешний вид сотрудников
 столовой (чистота формы. 

f 



уратностъ~работаютли 
в nолноА 

барочный t l<OMJIJieктe с 
достато'-сность, наличием lfНвентарь_ nецоде,кды) 

арк!"Ровки и~ -1-~~1-====t=====i=:i Налwте отдельного п 
б омеrцени ( 

храяенияу орочного и я сnециаль 
нвентаря ных мест) 

, маРКИJ)овки д1н1 

Наличие дезинфиц 
документов. у слов:.:;нцих средств,соnров 

я их хранен одительных 
аличие москитной сетки ия. т 
Итого 

В результате проверки • 
соответствует установлено, что санита 
темпе ат установленным требованиям П рное состояние школьной столовой 

р урного ре)I<има и условий • родукты питания хранятся с собл 
отдельно от молочной и V , указанных на упаков1<е. Овощи ф ~одением 

б мяснои продук В и рукты хранятся 
сна жены термометрами, показания и~:- се холодильники и морозильные камеры 
обнаружено. Продукты промаркиров!ны иРJются регулярно. Просроченных продуктов не 
помещения содержатся в чисто , еются сведения о сроках годности. Все 

ф те, проводится е)кедневна 6 
дезин ицирующих средств. Вентиляция аботает и я вла)кная у орка с применением 
обслу)кивается своевременно С р справно, приточно-вытя)кная система 

· тены и полы облицован 
пищевых производств и не имеют повре V Уб ы ма~ериалами, допускаемыми для 

, )l<дении. орочныи инвентарь раздельный n 
зонам~ хранится в специально отведённом помещении. Мусор вывозится ег ля но о 
контеинеры чистые и закрываются крышками. Жалоб на санитарное состро у р ' 

~ яние со стороны 
учащихся и родителеи не поступало. 

Подписи комиссии: 

Председатель комиссии по мониторингу качества питания: 

Садыкова А.С.-директор школы, председатель комиссии: V 
Эйслер И.П.- заместитель директора по УВР на1jМЬ V школы _ 

Шамилева Г.К.- медсестра, член комиссии U~ , ч. 

Ермекбаева М.В.- председатель профсоюзной о изации « Ус » _ 

Койжасакова А.К.-председатель лолечительск< совета 

Кокумбаева ~.Г.- социальный педагог /1,а:=J-,-
,, 

Член родительского контроля - Шарипова .А. - представитель 1Г класса 

Член родительского контроля - Андреева В.А. - представитель 2В класса М-D~­

Член родительского контроля - Гузова И.С. - представитель ЗА класса 

Член родительского контроля - Нурахунова Ш.А. - представитель 4Д класса j;t. 
Член родительского т контроля - Шестакова Д.Б. - представитель 7 А класса 

Поставщик (при организации питании поставщиком услуги) и/или ответственный пова 
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